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Restaurant Lincoln 

 

Salate 

 

Knackiger Blattsalat CHF 8.50 

mit knusprigen Croutons & Kernen 

 

Bunt gemischter Salat CHF 9.50 

mit gebackenen Brotwürfel & Kernen 

 

Nüsslisalat „Rustika“ CHF 12.50 

Garniert mit gebratenen Waldpilzen, geröstetem Speck & Croutons 

 

Salatteller „Lincoln“ CHF 23.50 

mariniertem Poulet Brust - Streifen mit bunt gemischten Salaten 

 

Carpaccio vom Swiss-prim-Rind CHF 18.50 

Serviert mit mariniertem Rucola Salat 

und Spänen vom Parmesan 

 

 

 

Suppen 
 

 

Kraftbrühe CHF 7.50 

mit Flädli / Sherry / Backerbesen / Ei 

 

Liebesapfelsuppe (Tomatensuppe) CHF 9.50 

aus der geheimen Rezepten Küche der Aphrodite 
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Vegetarisch 
 

 

„Rösti“ CHF 24.50 

Knusprig gebratene Rösti belegt mit frischem Gemüse der Saison 
und Premium Weichkäse überbacken 

 

 

Gemüse Risotto CHF 25.50 

sämiges Risotto mit gehobeltem „Grana Padano“ 

 

 

Fisch 
 

Lachs Spaghetti CHF 22.50 

mit Lachs an Safranrahmsauce 
 

 

Pangasius Chnusperli im Back Teig CHF 23.50 

serviert mit Salzkartoffeln oder buntgemischtem Salat und Tatarsauce 
 

 

Zander Chnusperli im Back Teig CHF 24.50 

serviert mit Salzkartoffeln oder  buntgemischtem Salat und Tartar Sauce  

 

Egli Chnusperli im Maisgold-Bier Teig CHF 26.50 

serviert mit Salzkartoffeln oder buntgemischtem Salat und Tartar Sauce 
 

 

 

Fleisch 
 

 

Schnitzel CHF 26.50 / CHF 35.50 

Mageres Schnitzel vom Schwein oder Kalb in unserer Hauspanade 
oder Natur mit Marktgemüse und Pommes Frites 

 

 

Geschnetzelte Kalbs - Leber mit Schalotten-Streifen CHF 34.50 

an Portwein Jus und Knusprig gebratene Rösti 
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Cordon Bleus 

aus Hauseigener Herstellung 
 

Zwei dünn geklopfte Schnitzel, Schinken, Käse, Hauspanade, daraus ein Packet 
geformt, in Butter goldbraun gebraten und mit einem Schnitz Zitrone serviert. Das 

ist, in Kurzfassung beschrieben, ein Cordon Bleu. Und genau für dieses  

 „Schmankerl“ (ca. 400g) ist das „LINCOLN“ weit über die Dorfgrenzen bekannt. 

 

„Abraham Lincoln“400g CHF 26.50 

„Mary Lincoln“200g CHF 23.50 

gefüllt mit Bauernschinken, rezentem Greyerzer & mildem Raclette 

 

„Barack Obama“400g CHF 28.50 

„Michelle Obama“200g CHF 25.50 

gefüllt mit pikanter Salami, Chilisauce & mildem Raclette 

 

„Ronald Reagan“400g CHF 30.50 

„Nancy Reagan“200g CHF 27.50 

gefüllt mit Roastbeef, Pommery Senf und „Kalten Bacher Emmentaler“  

 

„James „Jimmy“ Carter“ 400g CHF 28.50 

„Rosalynn Carter“ 200g CHF 25.50 

gefüllt mit Premium Rohschinken, Rote Bohnen, und Greyerzer  

 

„Gerald Ford“400g CHF 29.50 

„Betty Ford“ 200g CHF 26.50 

gefüllt mit Bauernschinken, frischen Tomaten, Mozzarella 

 und einen Schuss Martini Bianco  
 

 

Gegen Aufpreis von CHF 6.00 servieren wir Ihnen gerne  

unsere Cordon-Bleu-Spezialitäten auch mit Kalbfleisch 

 
 

Beilagen 
 

Rösti    CHF 5.00  Pommes Frites CHF 5.00 

Kroquetten   CHF 5.00  Saisongemüse  CHF 5.00 

Salatteller    CHF 7.50  Beilagen gemischt CHF 7.50 
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Cordon Bleus 

aus Hauseigener Herstellung 
 

Zwei dünn geklopfte Schnitzel, Schinken, Käse, Hauspanade, daraus ein Packet 
geformt, in Butter goldbraun gebraten und mit einem Schnitz Zitrone serviert. Das 

ist, in Kurzfassung beschrieben, ein Cordon Bleu. Und genau für dieses  

 „Schmankerl“ (ca. 400g) ist das „LINCOLN“ weit über die Dorfgrenzen bekannt. 

 

„Nelson Mandela“400g CHF 28.50 

„Winnie Madikizela-Mandela“200g CHF 25.50 

gefüllt mit Hühnchen – Curry und Mildem Raclette 

 

„Fidel Castro“400g CHF 29.50 

„Mirta Diaz-Balart“200g CHF 26.50 

gefüllt mit Premium Rohschinken, Kartoffeln, Greyerzer und 

 einen Schuss Karibischen Rum 

 

„Margaret Thatcher“400g CHF 30.50 

„Denis Thatcher“200g CHF 27.50 

gefüllt mit Premium Rohschinken, Ei, Zucchini, „Kalten Bacher Emmentaler“  

und einen Schuss Glenfiddich Whisky 

 

„Indira Gandhi“400g CHF 29.50 

„Feroze Gandhi“200g CHF 26.50 

gefüllt mit geräuchertem Lachs, Mango, indische Gewürze und mildem 
Raclette  

 

„Julia Gillard“400g CHF 27.50 

„Tim Mathieson“200g CHF 24.50 

gefüllt mit Salami, Auberginen, Zucchini und milden Raclette 

 

Gegen Aufpreis von CHF 6.00 servieren wir Ihnen gerne  

unsere Cordon-Bleu-Spezialitäten auch mit Kalbfleisch 

 
 

Beilagen 
 

Rösti    CHF 5.00  Pommes Frites CHF 5.00 

Kroquetten   CHF 5.00  Saisongemüse  CHF 5.00 

Salatteller    CHF 7.50  Beilagen gemischt CHF 7.50 
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Heisser Stein 

 

Als Kochstein bezeichnet man einen Stein, der zur Zubereitung von Speisen 
verwendet wird, indem man seine Speicherfähigkeit von Wärme-Energie zum 

Erhitzen der Nahrungsmittel ausnutzt. Bereits von steinzeitlichen Siedlungen sind 
Steine, die zu Küchenzwecken verwendet wurden, in großer Zahl erhalten und 

können bei Grabungen Auskunft über die Gewohnheiten der damaligen Kulturen 
geben. Bei uns wird das gewünschte Fleischstück in der Küche kurz und scharf 

angebraten. Anschliessend auf einem vorgewärmten Stein serviert, wo Sie es nach 
Ihrem Gusto fertig braten können. Serviert mit der Beilage nach Wahl, zwei 

hausgemachten Saucen und Kräuterbutter. 
 

 

„Poulet-Brust“ „Pferde-Entrecôte “ 

150g CHF 14.50 150g CHF 23.50 

250g CHF 24.50 250g CHF 33.50 
 

„Schweins-Steak“ „Fohlen-Steak“ 

150g CHF 17.50 150g CHF 25.50 

250g CHF 27.50 250g CHF 35.50 
 

„Rinds-Entrecôte“ „Rinds-Filet“ 

150g CHF 33.50 150g CHF 31.50 

250g CHF 43.50 250g CHF 41.50 
 

„Kalb-Steak“ „Angus Beef-Entrecôte “ 

150g CHF 35.50 150g CHF 36.50 

250g CHF 45.50 250g CHF 46.50 
 

 

 

Auf Anfrage und nach Möglichkeit 

 offerieren wir Ihnen gerne auch andere Grössen. 
 

 

 

Rindfleisch: CH / Australien / Irland Kalbfleisch: CH   Schweinefleisch: CH 

 

Poulet: CH / Südamerika   Fische: CH / D / Pazifik  Gemüse, Obst, Eier: CH 

 

Pferdefleisch: CH/USA 

 

Wir arbeiten wenn immer möglich mit ortsansässigen (Metzgerei, Bäckerei, Eier) und regionalen (Gemüse, Obst) 
Partnern /Lieferanten zusammen.  

 

http://de.wikipedia.org/wiki/W%C3%A4rme
http://de.wikipedia.org/wiki/Steinzeit

